
QUI SAURA PERCER LES SECRETS DE LA CREME CHANTILLY ? 
 

Rien de tel qu’une volute de crème Chantilly pour parfaire 
un gourmand dessert. 
 
A vous d’être à la fois inventif et créatif afin de concevoir la 
meilleure recette et d’appliquer toutes les astuces pour 
réaliser une Chantilly au Top ! 
  
Mais quels sont les ingrédients secrets de la réussite d’une 
crème Chantilly ? 
 
Au menu de votre team building culinaire : 
 
Enfilez votre tablier, coiffez votre toque et préparez votre 
fouet ! 

 
Sans dévoiler immédiatement les astuces et secrets de cette 
fabrication légendaire, notre chef, issu de la célèbre 
Confrérie des Chevaliers fouetteurs de crème Chantilly, 
assistera et remettra les participants dans le droit chemin, 
lorsqu’ils se seront égarés. 
 
Saurez-vous éviter et déjouer les pièges rencontrés ?  
 
5 étapes clés composées de défis et épreuves ponctueront 
cette initiation gourmande. 
 
Une véritable course contre la montre va s’organiser. 
Challenge, compétition et fous rires garantis à travers ce 
team building culinaire fédérateur. 
 
A l’issue de l’animation, la brigade ayant obtenu la meilleure 
notation aux épreuves proposées par notre jury se verra 
remettre un trophée personnalisé ainsi que le privilège 
d’une intronisation dans le cercle fermé de la confrérie des 
Chevaliers fouetteurs de crème Chantilly. 
 
3,2,1 … A vos fouets !!! 

  

 

 

 

 

 

 

 

OPERATION TOQUE CHEF :  
« LE DEFI CHANTILLY » 
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